
 

 

Internationale Spitzenköche wandern in Kitzbühel 
Das Who-ist-Who der Gourmetszene gibt sich in Kitzbühel ein Stelldichein.  Die namhaftesten 
Spitzenköche aus Österreich, Deutschland, Italien und der Schweiz tauschen am heutigen Montag bei 
der 1. Gault & Millau Haubenköchewanderung am Hahnenkamm den Kochlöffel gegen die 
Wanderschuhe.  

Kitzbühel, 16. Juli 2018. Die Gamsstadt wird zum Zentrum der Gourmet-Szene. Den Hintergrund für 
die Wanderung der internationalen Spitzenköche bildet das 40-Jahr-Jubiläum von Gault & Millau. Die 
Organisatoren Karl und Martina Hohenlohe bedanken sich mit diesem Highlight für die jahrelange gute 
Zusammenarbeit bei Köchen und Industriepartnern. 200 Haubenköche und Partner sind dem Ruf nach 
Kitzbühel gefolgt.  

Gestartet wurde bereits am Sonntag mit einem Galadinner im traditionsreichen Kitzbüheler Hauben-
Restaurant Steuerberg und anschließendem Besuch im Casino Kitzbühel. „Höchste Qualität und 
Finesse zeichnen auch die heimische Spitzengastronomie aus. Dass Kitzbühel als Austragungsort für 
dieses Event gewählt wurde, ist Inspiration und Ansporn zugleich“, so Signe Reisch, Präsidentin von 
Kitzbühel Tourismus bei der Begrüßung der prominenten Gäste.  

Bei der Haubenköchewanderung sollen Gedankenaustausch, Genuss und natürlich die Kitzbüheler 
Bergwelt im Mittelpunkt stehen. Bei der Wanderung, die am Hahnenkamm startet, sind unter anderem 
die Stars der Szene wie Simon Taxacher, Heinz Reitbauer, Karl und Rudi Obauer, Stefan Lenz, Silvio 
Nickol, Bobby Bräuer und Shooting-Star Jürgen Kleinhappl mit dabei.  

Nach der Besichtigung des Streif-Starthauses wird entlang der Rennstrecke beim Streif Viewing 
gemeinsam Richtung Tal marschiert. Beim Seidlalmsee wartet auf die wandernden Gäste eine 
reichhaltige Labestation mit regionalen Schmankerln.  

Auf der Seidlalm kredenzen die beiden extra aus Portugal angereisten österreichischen Starköche 
Dieter Koschina und Hans Neuner ihren Kollegen ein spezielles, auf dem neusten Prunkstück aus dem 
Hause Lohberger – dem Herdblock T1, zubereitetes Menü.  

Zum Abendessen erwartet die Haubenköche ein reichhaltiges, regionales Buffet der Kitzbüheler 
Bäuerinnen im Hotel Rasmushof. Für Unterhaltung sorgt der Tiroler Schlagersänger und Entertainer 
Gregor Glanz.  

 

Kulinarik Kitzbühel 
Regionalität und höchstes Niveau werden in Kitzbühel groß geschrieben. Die kulinarische Reise durch die Region 
führt über die heimischen Traditionsgerichte hin zu internationaler Gourmet-Küche. Mit seinen 13 Hauben-
Restaurants gilt Kitzbühel zudem als regionales Zentrum der Spitzengastronomie. Wohingegen in den Hütten am 
Berg oder den Traditionswirtshäusern bodenständige Kost wartet. Die Gamsstadt vereint urbanes Flair mit 
typischer Tiroler Gastlichkeit, bietet kulinarische Vielfalt und exklusive Einkaufsmöglichkeiten. Eine genussvolle 
Kombination aus Sport und Lifestyle. 

Alle weiteren Informationen zur Kulinarik in Kitzbühel finden Sie unter. 
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